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งานวิจัยท่ีได้รับการสนับสนุน 
 

แหล่งทุน 
ปี  

ชื่อวิจัย 
ความรับผิดชอบ งบประมาณ

ทั้งหมด 
งบประมาณ

รายได้ 
2564 

การปรับปรุงคุณภาพ และยืดอายุการเก็บ
รักษาผลิตภัณฑ์ปลาหลังเขียวอบแห้ง 

หัวหน้า
โครงการวิจัย 

48,800 

บพท. 
2563 

การวิจัยและพัฒนาเพ่ือเพ่ิมมูลค่าลูกเดือยสู่
การยกระดับเศรษฐกิจฐานรากของกลุ่ม
เกษตรกร อำเภอนาโยง จังหวัดตรัง 

ผู้ร่วมวิจัย 400,000 

บพท. 
2563 

การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่จากส่วน
เหลือจากการแปรรูปมะม่วงเบาเพ่ือเพ่ิม
มูลค่า และยกระดับขีดความสามารถของ
สินค้าในการแข่งขัน กลุ่มแม่บ้านเกษตรกร 

ผู้ร่วมวิจัย 350,000 
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การท่องเที่ยวเชิงอาหารตามอัตลักษณ์อาหาร
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ววน. 2565 การวิจัยและพัฒนายกระดับผลิตภัณฑ์เห็ด
แครงสู่การแข่งขันทางการตลาด 
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ววน. 2566 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ไก่พ้ืนเมือง (ไก่แดง) 
และไก่ลูกผสมพ้ืนเมืองแปรรูป เพื่อการ
แข่งขันเชิงพาณิชย์ 

หัวหน้า
โครงการวิจัย 

327,470 

ววน. 2566 การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์มันสำปะหลัง
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนบ้านเขากลอย ตำบล
ท่าข้าม อำเภอหาดใหญ่ จังหวัดสงขลา เพ่ือ
ยกระดับผลิตภัณฑ์สู่มาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน 

หัวหน้า
โครงการวิจัย 
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