[bookmark: _GoBack]โครงการอบรมเชิงปฏิบัติการยกระดับฝีมือผู้ประกอบอาหาร สาขา“การประกอบขนมอบ” (Pastries assembly) 
ระหว่างวันที่ 16 – 19 ธันวาคม ๒๕๖๘
ณ หลักสูตรสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ คณะศิลปศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย
	ลำดับที่
	ชื่อ-สกุล
	สถานะ
	รายละเอียดงานที่รับผิดชอบ
	สัดส่วนจำนวนเงิน
(บาท)
	ลายเซ็น
	หมายเหตุ

	1
	นางจินตนา  เจริญเนตรกุล
	หัวหน้าโครงการ
	หัวหน้าโครงการ
เขียนโครงการ กำหนดการ จัดเตรียมเอกสารในการฝึกอบรมดูแลงานฝ่ายติดต่อประสานงาน
วิทยากรโครงการ
ปฏิบัติหน้าที่ในการอบรมเชิงปฏิบัติการ การทำคุกกี้ การทำเค้ก การทำขนมที่ใช้วิธีการอบประเภทต่าง ๆ 
	22,000
	
	

	2
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์รุ่งทิพย์ วัฒนวรกิต
	ผู้รับผิดชอบร่วม
	ผู้รับผิดชอบร่วม
ดูแลงานฝ่ายประชาสัมพันธ์และประเมินผล  
วิทยากรโครงการ
ปฏิบัติหน้าที่ในการอบรมบรรยาย เรื่อง ความปลอดภัยในการทำงาน ประกอบด้วย ความรู้เกี่ยวกับความปลอดภัยในการทำงาน, การระมัดระวังและการป้องกันภัยในการทำงาน, การเตรียมความพร้อมก่อนการปฏิบัติงาน, การเตรียมและใช้อุปกรณ์ป้องกันอุบัติภัยในการทำงาน, การเตือนภัยและการแจ้งเหตุ, ประเภทและสาเหตุของอุบัติภัยในการทำงานการประกอบขนมอบ และการปฐมพยาบาลเบื้องต้น
	12,000
	
	

	ลำดับที่
	ชื่อ-สกุล
	สถานะ
	รายละเอียดงานที่รับผิดชอบ
	สัดส่วนจำนวนเงิน
(บาท)
	ลายเซ็น
	หมายเหตุ

	3
	นายเดชศักดิ์  วิจิตต์พันธ์
	ผู้รับผิดชอบร่วม
	ผู้รับผิดชอบร่วม
ดูแลงานฝ่ายพิธีการและรับลงทะเบียน 
วิทยากรโครงการ
ปฏิบัติหน้าที่ในการอบรมบรรยาย เรื่อง การประกอบอาชีพส่วนตัว ประกอบด้วย
- ความหมายและความสำคัญของการประกอบอาชีพส่วนตัว หลักการจัดการ การเลือกทำเลที่ตั้ง การตลาด ปัญหาและอุปสรรคในการดำเนินงาน
- ฝึกปฏิบัติการทำขนมฝรั่งประเภทอบต่าง ๆ การตกแต่งอาหารหรือใส่ภาชนะที่เหมาะสมเมื่อให้บริการหรือจำหน่าย การจัดทำบัญชีค่าใช้จ่ายการคิดคำนวณ กำหนดราคาเมื่อให้บริการหรือจำหน่าย
	12,000
	
	

	4
	นางสาวจิราภรณ์                    ตันติพงศ์อาภา
	ผู้รับผิดชอบร่วม
	ผู้รับผิดชอบร่วม
ดูแลงานฝ่ายประสานงานและฝ่ายจัดเตรียมสถานที่ในการจัดอบรม
วิทยากรโครงการ
การทำขนมฝรั่งประเภทอบ ประกอบด้วย
- ปฏิบัติการทำขนมฝรั่งประเภทต่าง ๆ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ ขั้นตอนการประกอบ ขนมอบ การใช้อุปกรณ์ในการเก็บรักษาอาหารให้ยังคงคุณค่าทางโภชนาการ               เมื่อให้บริการ
	12,000
	
	










	ลำดับที่
	ชื่อ-สกุล
	สถานะ
	รายละเอียดงานที่รับผิดชอบ
	สัดส่วนจำนวนเงิน
(บาท)
	ลายเซ็น
	หมายเหตุ

	5
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์น้ำฝน  ชูพูล
	ผู้รับผิดชอบร่วม
	ผู้รับผิดชอบร่วม
ดูแลงานฝ่ายการจัดเตรียมอาหารและเครื่องดื่ม
วิทยากรโครงการ
บรรยาย เรื่อง การจัดรายการอาหาร ประกอบด้วย การจัดรายการขนมตามลักษณะการจัดเลี้ยง การบริการขนม
การสำรวจความต้องการของตลาด แหล่งวัสดุ-อุปกรณ์ และการวางแผนจัดทำขนมแต่ละประเภท
บรรยาย เรื่อง การเลือกซื้ออาหารและการเก็บรักษา ประกอบด้วย- การจัดซื้อวัสดุของสด-ของแห้ง และการเก็บรักษาวัสดุให้คงคุณค่าทางโภชนาการ การเลือกซื้อวัสดุ
อุปกรณ์ที่ใช้ให้เหมาะสมกับงานและชนิดของขนม การจัดทำบัญชีรายการวัสดุของสดของแห้ง และค่าใช้จ่ายในการจัดซื้อวัสดุ-อุปกรณ์
การดูแลรักษาอุปกรณ์เตาอบอย่างถูกวิธีและปลอดภัย และฝึกปฏิบัติ การทำขนมไทยประเภทอบต่าง ๆ การตกแต่งอาหารหรือใส่ภาชนะที่เหมาะสมเมื่อให้บริการหรือจำหน่าย การจัดทำบัญชีค่าใช้จ่ายการคิดคำนวณ กำหนดราคาเมื่อให้บริการหรือจำหน่าย
	12,000
	
	



